
53 av. François Mitterrand - 85340 Olonne / Mer
02 51 21 53 13    www.babaeclair.fr

Avant jeudi 22 décembre pour Noël et 
avant jeudi 29 décembre pour le Nouvel An.

PASSEZ VOS COMMANDES

Lundi 19 et Lundi 26 décembre.
FERMETURE

*L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. 
A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

« Pour votre santé, pratiquez 
une activité physique régulière ».

www.mangerbouger.fr
Photos non contractuelles. Suggestion de présentation. Siret 499 490 290 00024. 

Création graphique : Virginie MAS - 02 51 32 92 41

Les samedis 24 et 31 décembre, de 6h45 à 19h00 
et les dimanches 25 décembre et 1er janvier 2017 de 
7h30 à 13h00.

VOTRE BOULANGERIE                         SERA OUVERTE

Im
pr

es
si

on
 M

in
ot

er
ie

 B
ou

rs
ea

u
Ne

 p
as

 je
te

r s
ur

 la
 v

oi
e 

pu
bl

iq
ue

.

Toute l’équipe de Baba é’Clair vous souhaite 

de Joyeuses Fêtes et une année 2017 

belle et savoureuse.

MACARONS - Vanille / Chocolat / Pistache / Spéculoos / 
Gianduja / Caramel au beurre salé / Café / Praline rose / 
Coco-choc / Citron / Menthe-chocolat / Fraise «Tagada» / 
Framboise / Cassis-violette.

L’unité : 
0,95 €

(emballage classique)  

A partir de 20 pièces
L’unité : 0,85 € 

(emballage classique)

Sucré salé Figue-Foie gras
L’unité : 1,10 €

(emballage classique)

Emballages cadeaux au choix : 
coffret, pyramide, boule de Noël…

LA VALLÉE D’AUGE
Crème glacée caramel, glace aux pommes, insert pommes 
caramélisées au cidre et au calvados, biscuit aux noix.
LA CAPUCCINO
Crème glacée café, parfait spéculoos, glace au lait, biscuit 
moelleux amandes/café.
LA TANGERINE
Crème glacée chocolat, glace mandarine, meringue orange, 
biscuit moelleux chocolat.
LA RUBIS
Sorbet griottes, coulis framboise, glace fruits rouges, biscuit 
framboises.

4 pers.
16,00 €  

6 pers.
21,00 €  

8 pers.
26,00 €  

10 pers.
30,00 €  

Edition 
limitée   

BÛCHES GLACÉES

CHOCOLAT ou CAFÉ ou GRAND MARNIER*
Génoise, crème ou beurre chocolat ou café ou Grand Marnier*.
Bûchette
2,80 €  

4 pers.
14,00 €  

6 pers.
19,00 €  

8 pers.
24,00 €  

10 pers.
28,00 €   

BÛCHES TRADITIONNELLES

POUR 
LES FÊTES, 
DÉCOUVREZ 
NOS 
CHOCOLATS 
«FAIT MAISON»

LA ROYALE
Mousse chocolat 
noir, feuilletine croustillante, biscuit dacquoise amandes.
LA LOMBARDIE
Mousse fruits rouges, crème mascarpone, confit de fraises, 
biscuit joconde pistache, sablé croustillant dragées.
L’OLYMPE
Bavaroise vanille, crémeux nougat, compotée de framboises, 
biscuit financier framboises.
L’ARMENIACA
Mousse caramel, confit d’abricots, streusel amandes, biscuit 
dacquoise amandes.
LA TENTATION
Crémeux caramel, mousse chocolat lait, sabayon vanille, 
croustillant, biscuit dacquoise noisettes.
LA MOJITO
Mousse citron vert au rhum blanc*, crémeux citron vert, gelée 
de menthe, biscuit dacquoise citron vert.
Bûchette
2,90 €  

4 pers.
16,00 €  

6 pers.
21,00 €  

8 pers.
26,00 €  

10 pers.
30,00 €  

BÛCHES SPÉCIALES

PLATEAU ASSORTI
Eclair chocolat / Eclair café / Chou Grand-Marnier* /  
Chou Kirsch* / Paris-Olonne / Chou chantilly / Baba /  
Tartelette tatin / Tartelette fruits mélangés / Tartelette 
framboises / Tartelette citron / Coque macaron-crémeux 
fruits rouges / Tartelette chocolat / Brownie-crème praliné / 
Carré passion.

Plateau assortiment de 
15 petits fours : 13,50 €  

Plateau assortiment de 
40 petits fours : 36,00 €

PETITS FOURS SUCRÉS

PLATEAU ASSORTI
Allumette saumon / Bretzel pesto / Mini-quiche / Mini-pizza / 
Brioché saumon / Toast chèvre grillé / Bouchée tzatziki / 
Brioché foie-gras / Mini-cake cèpes-jambon de Parme / 
Gougère paprika-crevettes.

Plateau assortiment de 
15 petits fours : 12,00 €  

Plateau assortiment de 
40 petits fours : 32,00 €

PETITS FOURS SALÉS

Roquefort-Noix / Lardons-Brie / 
Chèvre-Tomate /  Préfou (beurre 
et ail).

Réchauffer 10 min. au four à 200°C

PAINS «APÉRO»

POUR LE FOIE-GRAS
Pain figues abricots / Pain raisins 
noix pistaches / Pain d’épices / 
Pain de mie / Pain de Printemps 
(orange confites, amandes).

POUR LES FRUITS DE MER
Pain Suisse (farine de seigle) / 
Pain citron échalotes

POUR LE FROMAGE
Pain aux noix / Pain raisins noix 
pistaches / Pain de Printemps.

PAINS SPÉCIAUX

A partir du mardi 27 décembre 2016

RETROUVEZ NOS GALETTES DES ROIS
Frangipane / Façon Tatin (pommes 
et caramel au beurre salé) / 
Pistaches griottes / Noisettes 
amandes gianduja / Couronne 
briochée.


